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PROGRAMMIE :

1- Formuler son modéle économique :

P Extraire les informations essentielles des
compte de résultat et bilan

P Etudier les grands ensembles de colits dans la
restauration “classique” et en circuit court

P Suivre la rentabilité et le codt de revient de dif-
férentes catégories de produits

2- Construire ses prévisionnels (compte de
résultat, plan de financement) :

P A partir de modéles de comptes de résultats,
prévisionnel du plus général au plus précis

P Inventaire des données nécessaires et des choix
a faire pour affiner un prévisionnel

P Exercice de mise en pratique en bindbmes a par-
tir des projets des participant-e's

3- Construire ses outils de suivi (trésorerie,
prévisionnel corrigé) :

P Identifier les indicateurs a suivre

P Créer des outils adaptés
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OBJECTIFS PEDAGOGIQUES :

A l'issue de la formation, le/la stagiaire sera en me-
sure de :

= Extraire les informations essentielles du compte
de résultat et du bilan

* Formuler son modéle économique
= Suivre la rentabilité et le colit de revient

= Construire ses prévisionnels économiques et fi-
nanciers

» Construire ses outils de suivi (trésorerie,
compte de résultat prévisionnel)

METHODES PEDAGOGIQUES :

Etude de cas, présentation de documents financiers
et comptables “réels”, exercices en groupes, pré-
sentation de concepts, définitions, calculs.

EVALUATION :

Auto-évaluation en début et fin de formation.

CONTACT:

Elise Courouble
elise@le-grenade.fr
07 69 50 60 22



